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羽田エクセルホテル東急  

『食材の宝庫 ご縁の国 しまねフェア』 

9 月 9 日（月）より開催 
 

羽田エクセルホテル東急のカフェ＆ダイニング「フライヤーズテーブル」で、2024 年 9 月 9 日

（月）～10 月 31 日（木）の期間に「しまねフェア」が開催されます。 

 料理長自ら県内各地を訪問して厳選した島根県産品を、趣向を凝らしたメニューにして、コース、

アラカルト、ブッフェ等の様々な形で提供されます。 

 また、ホテルが羽田空港第 2 ターミナル（主に ANA 便が発着）に直結し、メイン食材の多くが石

見地域の産品であることから、レストラン内を石見神楽の大蛇等で装飾して、羽田～萩・石見空港便

の利用促進を中心とした観光 PR を実施します。 

 

■フェア概要 

『食材の宝庫 ご縁の国 しまねフェア』 

https://www.tokyuhotels.co.jp/haneda-e/restaurant/plan/119710/index.html 

【開催期間】 2024 年 9 月 9 日（月）～10 月 31 日（木） 

【開催場所】 羽田エクセルホテル東急 カフェ＆ダイニング「フライヤーズテーブル」 

東京都大田区羽田空港 3-4-2（羽田空港第 2 ターミナル 国内線出発ロビー直結） 

【実施内容】 □期間中は、島根県内の農林水産物や加工食品、ワインを、 

コース（ランチ、ディナー）、アラカルト（パスタ）、デザート、飲料として提供 

□10/26(土)と 10/27(日)は様々な料理をブッフェ形式で提供（事前予約制） 

□期間中の朝食バイキングでも島根県産品を提供 

 

■観光 PR 

 羽田～萩・石見空港便の利用促進を兼ねて、“石見に重点を置いた”観光 PR 

 ※全県のパンフレット配布、ポスター掲示も行います 

【期 間 中】 □石見神楽展示 ・・・ 大蛇、衣装、神楽面などでレストラン内を装飾 

       □萩・石見空港メルマガ登録キャンペーン ・・・ 新規登録者に「ゆず入浴剤」進呈 

       □チラシ・パンフレット配架、ポスター掲示、動画放映 

【イベント】 □9/9（月）･･･オープニングイベント 

「トビーくん」による観光パンフレット、ノベルティ配布 

       □10/26（土）・・・ブッフェイベント 

        「しまねっこ」による観光パンフレット、ノベルティ配布 

        ※しまねっこの出演は未確定です 

 

 

島根県東京事務所  

担当者名 狩野（かりの） 

TEL    03-5212-9054              

Email  karino-takashi@pref.shimane.lg.jp 

 

プレスリリース 令和 6 年 9 月 4 日（水） 



浜田漁港で水揚げされたサンピエールのソテー 

豚足と舞茸のファルス添え ナンチュアソース 

■食材とメニュー（一部） 

 ・農 産 品：シャインマスカット、多岐いちじく、アスパラガス、ミニ青梗菜、食用バラなど 

 ・ 肉 類 ：しまね和牛、石見ポーク、銀山赤どり、えごま鴨 

 ・林 産 品：奥出雲舞茸、エリンギ 

 ・水 産 品：のどぐろ、マトウダイ、剣先いか、あなご、三瓶サーモン、ヤマトしじみ、キャビア 

 ・加工食品：チーズ、赤てん、あご野焼き、くろもじ茶、唐辛子入りパスタ、えごま油など 

 ・ 飲 料 ：ワイン、スパークリングローズ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■ホテルお問合せ先 

 羽田エクセルホテル東急 販売促進 小泉、小島／TEL 03-5756-6000 

 

 

 

 

 

 

 

 【県 HP】 

（島根創生を進めるための新規・拡充施策（令和 6 年度版）） 

https://www.pref.shimane.lg.jp/admin/seisaku/keikaku/shimanesousei/jigyo.data/shinkikakujuR6.pdf 

（島根創生計画） 

https://www.pref.shimane.lg.jp/admin/seisaku/keikaku/shimanesousei/index.data/souseikeikaku_illustrated.pdf 

※別途、民間の配信サービスを利用し、情報発信する予定です。 

島根創生計画 

Ⅰ 活力ある産業をつくる 

２ 力強い地域産業づくり 

  (3)地域資源を活かした産業の振興 

（P22） 

軽く燻製をした石見銀山赤どり(地鶏)の 

ガランティーヌ グリーンマスタードソース 

島根県産黒毛和牛サーロインの網焼き 

ヤマトイモのガレットと島根県の温野菜添え 

宍道湖ヤマトシジミと浜田産ミニ青梗菜を使 

ったトマト風味のスパゲッティ 

島根県産シャインマスカットのパフェ 

島根わいん縁結 シャルドネ／杜のワイン 赤 


